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BUFFET- UND MENUAUSWAHL BEI IHRER HOCHZEIT




Hochzeits- Buffet

SUPPE *AM PLATZ SERVIERT*
(Bitte wihlen Sie eine Suppe aus)
Holsteiner Hochzeitssuppe mit Fleischkldsschen, Eierstich und Gemisestreifen

Tomatencremesuppe mit frischen Krdutern
Karotten-Currysuppe mit Cocos und Mandelschaumhaube

Rotes Linsensiippchen mit Curry und Kokosnuss

FRISCHE SALATE
(immer dabei)

Bunte Blattsalatvariation mit zwei verschiedenen Dressings, Deichksespanen, Gurken und Kirschtomaten *

,Caprese”: Tomate-Mozzarella mit Basilikum-Pesto

,Anti pasti“: gebratene Auberginen, Fenchel, Paprika und Pilze L

AUS DER KALTEN KUCHE
(Bitte wiihlen Sie fiinf Bestandteile)
Katenrauchschinken mit scharfem Melonensalat
Holsteiner Sauerfleisch aus der dicken Rippe mit Remouladensauce
Rosa gebratenes Roastheef —kalt- mit Remouladensauce
Vitello Tonnato”: Mariniertes Kalbfleisch mit Thunfischsauce

,Holsteiner Riucherfischplatte”: Forellen aus dem Buchenrauch, Kieler Sprotten, bunte mit Zwiebeln und Pfeffer gerducherte
Makrelenfilets, Heilbutt

Mildgerducherter Lachs mit Senf-Honig-Dillsauce
Gerducherte Putenbrust mit Waldorffsalat und Walniissen
Lachsforelle, Sif-sauer mit Kartoffel-Algen Salat
Lachsterrine mit Schmandgurken
Vidler Lammschinken auf buntem Linsensalat

Torte aus gerduchertem Lachs mit cremigem Krduterfrischkdse und Megrrettich
Perlgraupensalat mit Granatapfel und Rauke
Orientalischer Bulgur-Salat mit Datteln und Aprikosen
Auberginen Kichererbsen Salat mit Avocado

Broccoli-Orangensalat "



HAUPTGANGE
(Bitte wihlen Sie zwei Hauptginge, Zwei Gemiise und Zwei Beilagen)
Gebratene Fischfilets (Lachsforellenfilet & Steinbeiferfilet & Rotbarschfile)
Mit Spinat im Blditterteig gebackenes Lachsforellenfilet
Gebratene Hahnchenbrust unter der Krduter-Kruste
Knuspriger Krustenbraten von der Landschweineschulter
Rosa gebratener Riicken von der Holsteiner Féirse (am Buffet tranchiert)
Mit Speck gebratene Schweinefiletmedaillons
Im Merlot geschmorter Rinderbraten vom Holsteiner Rind mit krdftiger Sauce
Beilagen:
Bunte johreszeitlicher Gemiiseauswahl, Blumenkohl-Broccoli-Gemilse, gestovter Kohlrabi, buntem Spitzkoh,
gerdstetes buntes Wurzelgemiise

Kartoffelgratin, Rosmarinkartoffeln, Petersilienkartoffeln, Pasta

Lusitzliche Vegetarisches oder veganes Tellergerichte - Vorschldge siehe Seite 7

DESSERT
(BITTE WAHLEN SIE 4 BESTANDTEILE)

Fruchtige Rote Griitze mit Vanillesauce
Frischer Obstsalat
Weile Bayerische Creme mit Vanille

Mousse au chocolat von heller und dunkler Libecker Schokolade

Schokoladenbrownie mit Karamellsauce
Creme Brdlée von der Vanille mit braunem Rohrzucker gratiniert

Trifle von Loffelbiskuit, Beeren und Mascarpone
Litronen-Quarkmousse mit Beeren

Joghurtmousse mit marinierten Orangen

IMMER DABEI
Grofles Brett mit Kéisen von der Schleswig-Holsteiner Kiisestrasse
GroBer Brotkorb und Holsteiner Butter



Hochzeits- Meni

VORSPEISEN
(BITTE WAHLEN SIE EINE VORSPFISE)

Eckernfdrder Matjestatar mit Radieschen und Gurke auf Schwarzbrot mit Salat und Apfelschmand
Eckernforder Rauchlachsraschen mit Senf-Honig-Dillsauce auf gerdstetem Schwarzbrot
Holsteiner Katenschinken mit buntem Wildkriiutersalat und karamellisierten Apfeln und Melonenspalten
Gebackener Blumenkohl mit Krduterjoghurt und Paprikacreme (Vegetarisch)

Auberginentatar mit Tomatencarpaccio und Sauce Rouille

SUPPEN
(Bitte wihlen Sie eine Suppe)
Karotten-Ingwer-Suppe
Minestrone (Tomatisierte Kraftbriihe mit Gemiise und Pasta)
Leichte Kartoffelcrémesuppe mit gerduchertem Lachs
Tomatencrémesuppe mit Sahnehaube und Gin
Holsteiner Hochzeitssuppe mif Fleischkldsschen, Eierstich und Gemiisestreifen
Pilzcremesuppe mit Holsteiner Katenschinken
Rote Linsensuppe mit Kokos und Curry

Spargelcremesuppe (saisonal)

HAUPTGANGE
(Bitte wihlen Sie maximal zwei Hauptgénge auch vegetarisch)

Auf der Haut gebratenes Kieler Lachsforellenfilet mit Broccoli, Mandelbutter und Kartoffeltaler
Wolfsbarschfilet vom Grill mit feinem mediterranem Gemiise und Rosmarinkartoffeln
Medaillons vom Schweinefilet mit Champignons @ la créme, Bohnen im Speckmantel, und Kartoffelgratin
Rosa gebratener Kalbsriicken mit Artischocken-Tomaten Gemiise, dazu Schupfnudeln und Thymiansauce
In Rosmarin gebratene Hahnchenbrust auf Paprika-Zucchini Gemiise mit cremiger Krduter-Polenta

Tranchen vom rosa gebratenen Holsteiner Firsenriicken mit Marktgemiise, Kriuterbutter und Kartoffelgratin

Lusitzliches Vegetarisches oder veganes Tellergericht — Vorschldige siehe Seite 7



DESSERT
(Bitte wiihlen Sie ein Dessert)
Lauwarmer Schokoladenbrownie mit Kirschkompott und Vanilleis
Limonen-Schokoladentarte mit Beerengriitze und Walnusseis
Birkes Dessertvariation > lassen Sie sich Giberraschen
Vanilleparfait mit warmer Schokoladensauce und Kirschgriitze
Hausgemachte Nougatmousse mit Salzkaramell und eingelegten Aprikosen, Walnusseis

Griine Griitze mit Erdbeersorbet

Lusitzlich servieren wir lhren vegetarischen oder veganen Gdsten 1 separates Gericht

Bitte geben Sie vorher die genaue Personenanzahl an

Vegan

Auberginen — Tomaten -Lasagne
Im Backteig gebackene Blumenkohlrgschen mit Tomatensugo
Mit Siisskarfoffel und Pilzen gefiillter Strudel auf Kriiutersauce
Gefiillte Auberginenrdllchen mit Walniissen und Kichererbsen-Piiree, dazu Salat mit Himbeerdressing

Vegetarisch

Kriutersemmelknddel mit Pilzen  la Creme und Rote Bete Salat
Knuspriges Schnitzel vom Ziegenfeta mit geschmolzene Tomaten und Rdstkartoffeln
Saftiges Pilzrisotto mit gebackenem Rucola
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